OFERTA
GRUPOWA

Sa chwile, ktérych nie da sig¢ powtorzy¢.

Smiech przy stole po latach niewidzenia. Urodziny i wspélna
celebracja z najblizszymi. Pierwsze spotkanie zespotu po wielkim
sukcesie. Pierwszy toast corki podczas osiemnastych urodzin.
Wzruszenie rodzicéw na komunii. Przemowienie prezesa
zamykajace kolejny wazny rozdzial w historii firmy.

Kazde wydarzenie ma inny powod. Innych
Gosci. Inne emocje.
To, co je laczy, to pragnienie, aby po
wszystkim ustyszec jedno zdanie:
» Lo bylo naprawde wyjatkowe.”

sopockie ‘ﬁ’:‘ Gault{,
'r-erlu ,E Millau




Naszym domem jest zabytkowa willa

z 1903 roku. Kiedy po pieczolowitej
renowacji odzyskata swoj dawny blask,
wiedzieliSmy, ze zastuguje na cos wiecej
niz piekne wnetrza. Powinna znoéw stac
sie miejscem spotkan. Miejscem
rozmow, swietowania, wzruszen

i radosci.

I dokladnie tym jest dzisiaj.

Przez ponad dekade zorganizowaliSmy ponad 6 tys. wydarzen w murach
L'Entre Villes oraz ponad 300 realizacji cateringowych poza nimi. Kazde z nich
bylo inne. Kazde nauczylo nas czego$s nowego. Dzigki temu wiemy, ze
perfekcyjne przyjecie nie zaczyna si¢ od menu.

Zaczyna sie od uwaznosci.

Od zrozumienia, czego naprawde oczekuja Panstwa Goscie.

Bo jedni marza o eleganckiej kolacji przy wspolnym stole. Inni o swobodnym
koktajlu pelnym rozmow. Jedni celebruja rodzinne chwile, inni buduja relacje
biznesowe. Jedni szukaja efektu ,wow”, inni chca po prostu czuc si¢ jak w domu.
Naszg rola jest polaczyc wszystkie te oczekiwania w jedno doswiadczenie.



Do dyspozycji oddajemy osiem eleganckich sal, ktéore mozna swobodnie
laczy¢ lub dzieli¢, dostosowujac przestrzen do charakteru spotkania. W
positku serwowanym mozemy ugosci¢ do 120 osob na parterze i 100 osob na
pietrze, a podczas przyjec koktajlowych odpowiednio 200 i 120 Gosci.

Na tych, ktorzy cenig kameralng atmosfere, czekaja rowniez nasza wyjatkowa
winiarnia oraz nastrojowy VIP room, czyli Pok¢j Cygar i Whisky.

Menu? Dopasujemy je do Panstwa.
Uwzglednimy alergie i wykluczenia
pokarmowe. Zaproponujemy
rozwigzania odpowiadajace budzetowi
i charakterowi wydarzenia.
Zorganizujemy muzyke na zywo, D]J-
a, fotografa, kasyno, koktajl bar z
profesjonalnymi barmanami lub inne
atrakcje, ktore dopeinia wieczor.




A kiedy przyjdzie dzien
wydarzenia, pozostanie juz tylko
cieszyC sie obecnoscia Gosci.
Reszta zajmiemy sie my.

Pracujemy na sezonowych, czesto lokalnych produktach, dlatego dodatki do
dan moga zmieniac si¢ wraz z porami roku. To swiadomy wybor — dzieki
niemu kazda wizyta jest Swieza, autentyczna i oparta na tym, co najlepsze w
danym sezonie.

Oddajcie nam organizacje swojego wydarzenia.
Wy zadbajcie o obecnos¢ swoich Gosci. My zadbamy o wszystko, co sprawi,
ze beda chcieli do tego wieczoru wracac pamiecia jeszcze przez wiele lat.



MENU

Prosimy o wyboér jednakowego menu dla wszystkich Gosci,
ewentualnie o wybor alternatywy z menu a’la carte.

Dodatki moga ulega¢ zmianom ze wzgledu na sezonowosc
produktow.

SELEKCJA TRZECH PRZYSTAWEK SERWOWANYCH NA PLATERACH
- 110zt -

KREWETKI ARGENTYNSKIE FLAMBIROWANE W KONIAKU
emulsja maslana z nuta chili i czosnku | chrupiace pieczywo z czosnkiem niedZwiedzim
- 59zt -

CARPACCIO Z LOSOSIA SZKOCKIEGO MARYNOWANE Z JALOWCEM I KOPREM
salsa z oliwek Kalamata | cebulki w balsamico i moreli | rukola | oliwa cytrynowa
- 55z -

MATIAS HOLENDERSKI
mus ze Smietany, cebuli i jabtek | chips ziemniaczany | oliwa porowa
- 39z} -

FOIE GRAS
terrina z foie gras aromatyzowana calvadosem | brioszka | zel malina
puree migdalowe | jabtko | wanilia
- 78zt -

TATAR WOLOWY
zel z zoltka | szalotka | kawior z kiszonego ogorka | piklowane shimeji | chips gryczany
- 55zt -

BURRATA
wedzony pomidor | kawior balsamiczny | pesto bazyliowe | papryka piklowana
- 4571 -

PARFAIT Z WATROBEK DROBIOWYCH I PALONEGO MASEA
brioszka | zel z mirabelki | piklowana dynia
- 38zt -

SALATKA Z KOZIM SEREM
malina | pomarancz | salata frisse | nerkowiec | krem balsamiczny
- 49z1 -

STEK Z KALAFIORA |
kalafior w curry | glace | puree z kalafiora | fermentowany czosnek
- 39zt -

BOCZNIAK |
seler | glony wakame | espuma | cytryna
- 41zt -



BISQUE Z HOMARA
piklowany seler naciowy | krewetka| chili | oliwa pietruszkowa
- 457k -

KREM Z BOROWIKA I KASZTANOW | VEGAN
gruszka piklowana w koprze wiloskim | pieczona cebula | oliwa porowa
- 39z1 -

DOMOWY ROSOL
kluski francuskie | julienne warzywne | pietruszka
- 39zt -

KREM Z PIETRUSZKI | VEGAN
gruszka | biala czekolada | pietruszka
- 39zt -

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW | VEGAN
oliwa bazyliowa | salsa z pomidora i oliwek
- 39zt -

CHLODNIK DO WYBORU | VEGAN
arbuz | ogérek | melon
- 38zt -




STEK Z POLEDWICY WOLOWE]
frytki stekowe | konfitowana szalotka | dziki brokut
borowik stepowy | sos pieprzowy
- 165zt -

PIERS Z DZIKIE] KACZKI
puree musztardowo-ziemniaczane | zel z figi i jalapeno | karmelizowana
marchew
chips z marchewki | sos lawendowy
- 89zt -

POLICZKI WOLOWE
puree ziemniaczano-szczypiorkowe | pieczony burak
piklowany ogoérek | chips ziemniaczany | sos wlasny
- 85zt -

UDKO Z KACZKI
kluski ziemniaczane | puree marchwiowo-pomaranczowe [jabtko kompresowane

w winie i wanilii | chips z pasternaku | demi glace z lawenda
- 79zl -

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
ziemniaki — patatki | kapusta zasmazana z boczkiem | jajko poche | marynowana
rzodkiewka
- 79zt -

PIERS Z KURCZAKA ZAGRODOWEGO
dziki brokul | puree marchewkowe | boczniak | mascarpone | sos maslany
- 75zt -

PIECZONA POLEDWICA Z DORSZA
puree ziemniaczano-szczypiorkowe | fenkut | mini marchewka | sos holenderski z
szafranem
- 85zt -

FILET Z TROCI FIORDOWE]
risotto z zielonym groszkiem | piklowana czerwona cebulka | oliwa porowa
- 78zt -

STEK Z HALIBUTA
puree kalafiorowe | palony kalafior | oliwa estragonowa
- 85zt -

STEK Z DYNI |
puree dyniowe | piklowana dynia | pestki dyni | espuma gruszkowa
- 69zt -

RISOTTO DO WYBORU |
grzybowe | warzywne z groszkiem
- 69z1 -

DZIKI BROKUL W TEMPURZE |
letnia trufla | sos romesco | mikro ziola
- 69zt -



FONDANT CZEKOLADOWY
wisnie | lody waniliowe | espuma wisniowa

- 427t -
TRIO CZEKOLADOWE
sos stony karmel | karmelizowany slonecznik
- 4571 -
CREME BRULEE
zel z malin | beza | karmelizowany stonecznik
-39zt -

PANNA COTTA WANILIOWA
Swieze owoce | zel owocowy
-39zt -

SERNIK TRADYCYJNY
sos waniliowy | wisnia
- 36zt -

BEZA
mascarpone | zel malinowy | owoce
- 32z -

BROWNIE Z ORZECHAMI | VEGAN
sos wisniowy
- 38zt -

DOMOWEGO WYROBU LODY Z OWOCAMI | VEGAN
-39zt -

SELEKCJA DOMOWYCH CIAST
3 rodzaje
- 59zt -

Zapraszamy Panstwa do kontaktu telefonicznego w celu umoéwienia sie
na spotkanie, w dogodnym terminie, i przedyskutowania
wszelkich szczegolow z kierownikiem restauracji.

Prosze miec na uwadze, iz do koncowego rachunku doliczone zostanie
10% tzw. ,serwisu”, jezeli oczywiscie bedziecie Panstwo w pelni zadowoleni z naszych ustug.
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